
GRAND DESSERT vanaf 2 personen            13,50 p.p.
proeverij van desserts | chef’s choice

DAME BLANCHE  9,50

stracciatella ijs | warme chocolade | slagroom

BROWNIE    10,00

sinaasappel sorbet | rode biet siroop 

HAZELNOOTPARFAIT     10,00 

koffie siroop | geroosterde hazelnoot | slagroom

CRÈME BRÛLÉE   10,50

custard crème | gebrande rietsuiker | vanille roomijs

WENTELTEEFJE  12,50

suikerbrood | sinaasappelsaus | vanille ijs

PORNSTAR MARTINI ETON MESS  12,50

vanille vodka | ijs | passievrucht room | meringue | slagroom

KAASPLANK                   17,50 p.p.
selectie van de kazen van  “de vershoek”

PANNENKOEK & IJSJE     10,00

versier zelf je pannenkoek

FRIKANDEL & IJSJE    10,00

appelmoes | frites | mayonaise

FISH & CHIPS JUNIOR & IJSJE   12,50

gefrituurde visfilet | frites | mayonaise

KOGELBIEFSTUK & IJSJE    15,00

biefstuk 100gr | kruidenboter | frites | groenten

ZALMFILET & IJSJE     15,00

gebakken zalmfilet | remouladesaus | groenten

WILLAERTS COFFEE                9,50

bereid met baileys

IRISH COFFEE                9,50

bereid met tullamore dew

SPANISH COFFEE                9,50

bereid met tia maria of licor 43

ITALIAN COFFEE                9,50

bereid met amaretto

FRENCH COFFEE                9,50

bereid met grand marnier of cointreau

MEXICAN COFFEE                9,50

bereid met tequila of kahlua 

For the Kids...

Desserts...

Special Coffee...

In de 17e eeuw zette meesterschilder Adam Willaerts zijn schilder-
sezel aan de oevers van de Noord en de Merwede. Hij liet zich inspir-
eren door de levendigheid van de schepen op de rivier, gezien te-
gen het silhouet van Dordrecht. In olieverf heeft hij, in opdracht van 
het stadsbestuur van Dordrecht, vanaf dit punt, een karakteristieke 

gezicht uit onze Gouden Eeuw weten te vereeuwigen.

Wij hopen op deze plek u te inspireren met een prachtig uitzicht, een 
toegankelijke keuken en gastvrije bediening. Een plek om te geniet-
en. Een rustpunt in drukke tijden of een goede reden voor een feest. 
Ons ruime en deels overdekte terras geeft van vroeg in het voorjaar 
tot laat in het najaar comfort. Een ideale plek voor een goed glas 

wijn, heerlijke bites, lunch of diner.

Dit schilderij en het hedendaagse gezicht op Dordrecht, zijn de in-
grediënten van ons beeldmerk, waarin heden en verleden naadloos 

in elkaar overvloeien. Een eerbetoon aan Adam Willaerts.

CALEM FINE WHITE     4,50

D. BY DUORUM RUBY     4,50

D. BY DUORUM TAWNY     6,50

D. BY DUORUM LATE BOTTLED VINTAGE    8,50

NECTAR PEDRO XIMÉNEZ (PX)     7,50

Pedro Ximenez | Jerez de la Frontera | Spanje

BOSCHENDAL VIN D’OR     7,50

Chenin Blanc, Viognier, Roussanne, Grenache | Franschhoek | Zuid-Afrika

Dessertwijn & Port...

kaart
Menu



Starters...

SOEP MET BALLEN  (ook vegetarisch verkrijgbaar)    7,50

tomatensoep | basilicumroom

CARPACCIO VAN CHOCCHIABIET   12,50

speckjes | aceto balsamico dressing | gemarineerde uitjes | pecannoten 
gegratineerde geitenkaas & noten  + 5,00 

BISQUE D’HOMARD    15,00

kreeftensoep | garnalen | gamba’s | cognacroom

ESCARGOTS 6 stuks    16,50

prei | kruidenboter

CARPACCIO VAN OSSENHAAS 90 gram     16,50

kappertjes | truffeldressing | parmezaanse kaas | rucola | pijnboompitten

STEAK TARTAAR     18,50

rauwe biefstuk | brioche brood | kappertjes | ui | kwartelei

COQUILLES MET TRAAG GEGAARD BUIKSPEK  19,50

witlof | aceto balsamico

VIS PALET       25,00

zalm | forel | garnalen | toast

Main Courses...
Visgerechten 

FISH & CHIPS      18,50

gefrituurde visfilet | remouladesaus | frites

PASTA GAMBA’S      24,50

roomsaus | rode peper | noodles | bosui | bimi

ZALM TERIYAKI      27,50

gebrande zalm | lauwwarm | courgette | bimi | noodles 

TONIJN VAN DE GRILL     28,50

oosterse salade | soja vinaigrette

ZEETONG      37,50

citroen | remouladesaus | frites

Vleesgerechten

KIPSATÉ       18,50

kippendijfilet | pindasaus | gefrituurde ui | atjar
seroendeng | kroepoek | frites

WIENER SCHNITZEL     22,00

zeezout | citroen | frites

KOGELBIEFSTUK      24,50

pepersaus | groenten | frites

WAGYU BURGER          25,50

truffel mayo | bacon | cheddar | gefrituurde ui | frites

STEAK TARTAAR aan tafel bereid    26,00

rauwe biefstuk | kappertjes | ui | eidooier | augurk | bieslook | frites

IBERICO RIBFINGERS     27,50

boneless spareribs | orientaalse wijze

BOEUF BOURGUIGNON    27,50

kalfssukade | rode wijn

RUNDERBAVETTE      28,50

gepofte paprika | barbecue saus | frites

OSSENHAAS 200 gram     35,00

stroganoff saus | geroosterde groente | frites

TOMAHAWK 1000 gram (per 2 personen)                  45,00 p.p.
chimichurri | anticucho | barbecue saus 
pepersaus | geroosterde groenten

              
 Vega & Vegan 

KNOLSELDERIJ RISOTTO    17,50

knolselderij | truffel | paddenstoelen | parmezaanse kaas

SATÉ SOJA      18,50

gemarineerde soja | atjar | cassave | pindasaus | frites

SPINAZIE RICOTTA RAVIOLI    22,50

salieboter | tomatensalsa

Dare to Share...

BROODPLANK                                       7,50

ambachtelijk brood | smeersels

PATA NEGRA     15,00

50 gram vers gesneden spaanse iberico ham

OESTERS VAN DE OESTERIJ 3 of 6 stuks        18 / 35
citroen | sesam soja dressing

TRUFFEL FRITES        7,50

truffel mayo | parmezaanse kaas

GEGRILDE AVOCADO        11,50

feta | gemarineerde paprika | chimichurri | ghoa cress

CHICKEN GYOZA 6 stuks     11,00

pittige chilisaus

EBI TEMPURA 6 stuks     14,50

gefrituurde garnalen | sweet chilisaus

SLICED BEEF TATAKI      15,50

sesam | ponzu-soy dressing | lente ui 

GAMBA’S PIL PIL      16,00

knoflookolie | rode peper

TUNA TATAKI LOLLY’S 5 stuks     16,50

tonijn | sesam | wasabi mayo

STICKY CHICKEN    16,50

aziatische lak | japanse mayo

PIZZA TONIJN ‘TOKYO STYLE’     16,50

krokante tortilla | rauwe tonijn | wasabi mayonaise | sesam

CRISPY RICE WAFFLE     19,50

spicy tuna | japanse mayo | unagi saus | sesam 

GEGRATINEERDE COQUILLES     19,50

kimchi | cheddar

Salads

SALAD BOWL  stel zelf je salade samen   10,50

gemengde basis salade | tomaat | komkommer 
ui | frisse vinaigrette | frites 

Kies je toppings:
avocado + 2,50  burrata met basilicum pesto + 7,50

geitenkaas & noten + 5,00 runderrookvlees + 7,50

gamba’s + 6,00

CAESAR SALADE      15,50

maaltijdsalade | krokante kip | parmezaanse kaas
caesardressing | ansjovis | croutons | frites

SALADE CARPACCIO                      18,50

maaltijdsalade | parmezaanse kaas | rundercarpaccio
truffel mayo | pijnboompitten | frites

CAESAR SALADE MET EXTRA GAMBA’S  21,50

maaltijdsalade | krokante kip | parmezaanse kaas
caesardressing | ansjovis | croutons | frites

CAESAR SALADE MET EXTRA GEGRILDE TONIJN  23,50

maaltijdsalade | krokante kip  | parmezaanse kaas
caesardressing | ansjovis | croutons | frites

SALADE CARPACCIO MET EXTRA GAMBA’S  24,50

maaltijdsalade | parmezaanse kaas | rundercarpaccio
truffel mayo | pijnboompitten | frites
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